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GRILLE-PAIN CONTINU TOC
SKU: TOC

ADDITIONAL INFORMATION

Puissance Kw 3 kW

Production horaire
(Kg/h)

150÷480 (n°)

Temps de cuisson 100÷360''

Taille de la plaque
de cuisson

305 x 410 mm

Dimensions de la
machine (l x p x h -
mm)

450 x 680 x 390(h) mm

Poids net (kg) 22

Poids brut (Kg) 25

Dimensions de
emballage (l x p x h
-mm)

550 x 720 x 480(h) mm

Volume emballage
(m3)

0,190

Machine pour griller les tranches de pain en continu. Corps en acier inox - tapis de grillage rotatif en acier inox - chambre de cuisson revêtue de
matériel isolant - moteur auto ventilé avec réducteur incorporé - réglage de vitesse à coulissement du tapis de cuisson - fonctionnement par

résistances à tubes au quartz - mise en marche avec tubes à blocages pour mieux programmer la chaleur voulue - ventilateur de dissipation de
chaleur.

https://www.fimarspa.it/fr/potenza-kw/3-kw-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/produzione-oraria-kg-h/150%c3%b7480-n-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/tempo-di-cottura/100%c3%b7360-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensione-piano-di-cott/305-x-410-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-macchina/450-x-680-x-390h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-netto-kg/22-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-lordo-kg/25-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-imballo/550-x-720-x-480h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/volume-imballo-m3/0190-fr/

